ENTREES FROIDES

Terrine Forestiére sur Salade Verne 17.00 €
Pastete mit Waldpilzen auf grinem $alat | Terrine with wild mushrooms on a green salad
Fole Gras de Canard (fagon du Ghef) 2000 €

Steplleber (nach Art des Chefs) - Kestpraben
Duck fole gras (In the Chet's style) - Taster

CEuf Poche sur Saumon Fume 1500 €
Pochiertes Ei auf Raucherlachs | Poached egg on smoked salmon

ENIREES CHAUDES

6 Escargots a PAlsacienne 12.00 €
6 Schnecken Elsisser An | B tnails in the Alsatine seyle
POISSONS

Supréme de Sandre au Riesling 2000 ¢
Zanderfilet in Riesling” / Fillet of zander in Riesling

VEGETALES

Assiette d'Assortiment de Légumes du Jour 1700 €
Cemischter Cemiiseteller des Tages [ Assortment of vegetables of the day

VIANDES GARNIES

Médalllon de Veau aux Morilles 30.00C
Kalbsmecaillon an Morcheln | Medallion of veal with merels
Filet et Cuisses de Pigeon sur Choucroute aux Morilles 30.00 €

Fitet und Keule von Taube auf Sauercraut mic Morcheln
Fillet and pigeon thight on sauerkraut with morale

Emineé do Rognon de veau, sauce moutards 27.00€
| von der Kalbsni an Senf: { Emincé af veal kidney in mustard sauce
Faux Filet aux Girolles 30.00 €
Rindarlende an Pfifferdingen / Sirfoin steak with chancerelies
Tete et Langue de Veau, Vinalgretts Z28.00 €
Kalbskopf und Kalbs zunge, Vinaigrette | Calls head and tongue, vinaigrette
Garnie a I 23.00 €

Saverkravtplatme Elsasser At/ Alsace-style sauerkraut

MEeNUS

Tows les Plats fgurant dans les menus pewvent Btre servis 4 la care
Alle Cerichte aus den Maniis kénnsn auch sinzeln serviert werden
All of the dishes festurad in the set menus can be served & lacarte

Menu 3500 €

Euf Poché sur Saiman Fumé | Filet de Canette Forestier | Meringue Glacée Chantifly
Pochiertes Ei aul Raucherlachs | Filet von der jungen Ente Jagerart | Eisbaiser mit Sehlagsahne
Poached eog on smoked salman | Fillet of duck with mushrooms | lced menngue with whipped cream

Menu 40.00 ¢

Assiette du Fumoir | Plbce de Boeuf au Pinot Noir | Chaud-froid de Fruits du Moment
geraucherte Schinken | Ochsenstuck an Finot Noir | Chaudfrod ven Frichten der Saisan
Smoked Ham ; Cut of beel in Pinol Noir | Chaud-Troid with seasonal Truis

NOUS Sommes & I'ecoute de teTes vos demandes coscernant les Allergies ou  Infelérances Alirentsies € un
document st & vatie depoiition b la réceptien.
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